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DENUMIRE OPERATOR ECONOMIC:                                                                                         
Adresa: 
Telefon:
Fax:
Adresă e-mail:
Persoană de contact:

CĂTRE: ȘCOALA NAȚIONALĂ DE GREFIERI 

OFERTĂ TEHNICĂ LOT 1

Subsemnata/Subsemnatul, dna/dl ……..…………………………….. reprezentant/ reprezentanți ai ofertantului ………………………..………………………….…….…., ne oferim să furnizăm servicii de cazare și masă pentru cursanți și formatori în vederea desfășurării seminarelor în localitatea Cheia în cadrul proiectului cu titlul „Creșterea gradului de pregătire profesională a personalului auxiliar pentru a face față noilor provocări legislative”, cod SIPOCA 455, Cod My SMIS 118716, finanțat prin Programul Operațional Capacitate Administrativă 2014-2020, care fac obiectul achiziției, cu respectarea condițiilor și specificațiilor tehnice impuse de beneficiar, respectiv:
	Nr. crt.
	Specificații solicitate
	Cantitate
	Specificații ofertate

	1. 
	- să asigure cazare în unități care au ca obiect de activitate servicii de cazare sau în unități  hoteliere care au o clasificare de maximum 3 stele;
- să fie oferită cazare în camere regim single pentru 20 de cursanţi, pentru formatori şi responsabili de implementare, menționați în Anexa 1, pentru fiecare acțiune în parte, în condiţii adecvate de igienă, confort termic, lumină și ventilație naturală;
- să se asigure pensiune completă - 3 mese pe zi/participant, în aceeași locație cu cazarea (micul dejun și cina vor fi asigurate numai pentru participanții cărora le este asigurată și cazarea) şi pauză de cafea, cu un meniu variat de la o zi la alta, după cum urmează: 
· mic dejun: servit sub formă de bufet suedez diversificat, care să includă băuturi calde (ceai/lapte), cafea+zahăr şi lapte, gustări – minim 5 produse, apă plată/minerală îmbuteliată, chifle/pâine feliată;
· prânz: felul I (ciorbe/supe), felul II (carne+garnituri+salate), desert (prăjituri/fructe proaspete), apă plată/minerală îmbuteliată şi chifle/pâine feliată;
· cină:  aperitiv,  fel principal (carne şi garnitură), desert (prăjituri/fructe proaspete), apă plată/minerală îmbuteliată şi chifle/pâine feliată;
· pauză de cafea, asigurată la locul de desfăşurare a evenimentului, câte una/zi de activitate: cafea, ceai, lapte, zahăr, zaharină, produse de patiserie, apa plată/minerală îmbuteliată.
- să asigure, în mod corespunzător, și meniuri lacto-vegetariene/vegetariene/de post cu prealabilă informare de către coordonatorul seminarului;
- gramajele și sortimentele de mâncare trebuie să respecte normativele în vigoare (asigurarea necesarului fiziologic zilnic; asocierea corectă a alimentelor și a preparatelor din structura meniurilor; ordonarea rațională a preparatelor în structura meniurilor etc.). 

- să se ofere condiții adecvate privind cazarea și masa (condiții de igienă, confort termic, lumină și ventilație naturală); 
- cazarea se va face în preziua perioadei de formare, iar servirea meselor va debuta cu cina din această zi;
- cazarea va lua sfârşit în ultima zi a seminarului, în această zi urmând a fi asigurate participanților mic-dejunul, pauza de cafea şi prânzul;
- să se asigure sală de conferinţe cu destinaţie specifică și cu o capacitate minimă pentru 25 de persoane, dotată cu videoproiector şi suport flip-chart, acces la internet şi să fie pusă la dispoziţie fără costuri suplimentare pentru Achizitor;
- să permită Achizitorului amplasarea în sala de conferință de bannere și afișe de informare și publicitate, cu respectarea condițiilor de vizibilitate ale Proiectului „Creșterea gradului de pregătire profesională a personalului auxiliar pentru a face față noilor provocări legislative” cod My SMIS 118716, cod SIPOCA 455;
- asigurarea concretă a serviciilor se va face în baza comenzii Achizitorului transmisă cu cel puţin 5 zile înainte de începerea fiecărui seminar în parte. Comanda poate fi actualizată de către Achizitor cu 24 de ore înainte de începerea acțiunii de formare;
- perioadele de desfășurare a acțiunilor de formare menționate în Anexa 1, pentru fiecare acțiune în parte, pot fi modificate de Achizitor, după o prealabilă înștiințare a Prestatorului, cu cel puțin 7 zile înainte de data stabilită;
- în cazul imposibilității de desfășurare a unor acțiuni programate, prestatorul va fi anunțat cu cel puțin 7 zile înainte de data stabilită;
- Prestatorul va anula rezervările de cazare şi masă, fără plată din partea Achizitorului, dacă anularea rezervării a fost transmisă cu minimum 24 de ore înaintea zilei de cazare pentru care se solicită anularea.
	14 acțiuni în perioada
05.05.-20.10.2021 
	


[bookmark: _GoBack]NOTĂ: Oferta tehnică va fi întocmită în corespondenţă cu specificaţiile tehnice solicitate, astfel încât să permită verificarea corespondenței cu cerințele solicitate, punct cu punct.
Cerințele tehnice solicitate sunt minime și obligatorii.
Ofertantul declară în prezenta propunere tehnică faptul că îşi asumă toate condiţiile impuse de beneficiar în caietul de sarcini.
 
________________________, în calitate de __________________________, legal autorizat să semnez
        (semnătura) oferta pentru și în numele ____________________________________.
                                                       (denumire/nume operator economic)
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Proiect cofinanțat din Fondul Social European prin
Programul Operațional Capacitate Administrativă 2014-2020!
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